


















4. УЧЕБНЫЙ ПЛАН

Срок освоения программы: 400 часов
Форма обучения: заочная
Образовательные технологии: с применением дистанционных 

образовательных технологий 

№ Наименование дисциплин, Всего в том числе 
п/п тем (час) лекц практичес самост Форма 

ии кие/лабор оятель аттестац 
аторные/с ная ии 

еминарск работа 
ие 

занятия/ 
тренинги 

1. Научные основы 152 24 26 102 Зачет в 
технологий бродильных форме 
производств и виноделия тестиров 

ания 
1. L. Сырье для виноделия 46 8 8 30 тестиров 
L.2. Химия и микробиология

44 8 8 28 
ание 

напитков
1.3. Методы исследования
свойств сырья и готовой 36 4 6 26 

продукции напитков
1.4. Метрология,
стандартизация и

26 4 4 18 сертификация на
предприятиях отрасли

2. Технология и оборудование 238 50 52 136 Зачет в 
предприятий бродильных форме 
производств и виноделия тестиров 

ания 
2.1. Технология и тестиров 
оборудование общего и 82 14 14 54 ание 
специального виноделия 
2.2. Технология и тестиров 
оборудование производства 

54 14 14 26 
ание 

дистиллятов и пищевого 
спирта 

2.3. Технология и 
56 14 14 28 

тестиров 
оборудование пива ание 

10 



№ Наименование дисциплин, Всего в том числе 
п/п тем (час) лекц практичес самост Форма 

ии кие/лабор оятель аттестац 
аторные/с ная ии 
еминарск работа 

ие 
занятия/ 
тренинги 

2.4. Технология и тестиров 
оборудование 

14 2 4 8 
ание 

безалкогольных напитков и 
минеральных вод 
2.5 Технохимический тестиров 
контроль производства и 32 6 6 20 ание 
экспертиза напитков 

Итоговый контроль 10                                        10 Выnолне 
ние и 

защита 
выпуски 

ой 
аттестац 
ионной 
работы 

Общее количество часов по 400 74 78 248 

программе 

11 








































































































































