
Аннотация к программе профессиональной переподготовки 

Технология бродильных производств и виноделие 

 

Цель программы освоение слушателями компетенций по организации бродильных 

производств, ведению технологических процессов производств, основанных на применении 

дрожжей, бактерий и микроскопических грибов, оценке качества сырья, полуфабрикатов и 

готовой продукции. 

 

Задача программы: 

 - изучение теоретических основ организации, технологии и контроля  производства продукции 

бродильных производств, алкогольных, слабоалкогольных и безалкогольных напитков; 

- освоение практических навыков технологического обеспечения производства солода, 

продукции бродильных производств и виноделия, безалкогольных напитков; 

- освоения практических навыков управления качеством, безопасности и прослеживаемости 

производства продуктов питания из растительного сырья на автоматизированных 

технологических линиях. 

 

Объем программы: 400 часов 

Форма обучения: очная, заочная 

Компетенция Результаты обучения 

индекс содержание 

компетенции 

индекс знать уметь владеть 

ДПК-1 Способность 

определять и 

анализировать 

свойства сырья и 

полуфабрикатов, 

влияющие на 

оптимизацию 

технологического 

процесса и качество 

готовой продукции, 

ресурсосбережение, 

эффективность и 

надежность процессов  

РО-1  - уметь 

подготавливать 

сырье и расходные 

материалы к 

процессу 

производства 

солода, продукции 

бродильных 

производств и 

виноделия, 

безалкогольных 

напитков в 

соответствии с 

технологическими 

инструкциями; 

- уметь оценивать 

качество сырья и 

полуфабрикатов по 

органолептическим 

показателям при 

выполнении 

технологических 

операций 

производства 

солода, продукции 

 



бродильных 

производств и 

виноделия, 

безалкогольных 

напитков. 

ДПК-2 Способность 

использовать 

прогрессивные 

методы подбора и 

эксплуатации 

технологического 

оборудования при 

производстве 

производства солода, 

продукции 

бродильных 

производств и 

виноделия, 

безалкогольных 

напитков 

РО-2  - уметь 

регулирования 

параметров и 

режимов 

технологических 

операций процессов 

спиртового и 

ликероводочного 

производств на 

автоматизированных 

технологических 

линиях в 

соответствии с 

технологическими 

инструкциями, 

включая 

производство 

этилового спирта из 

пищевого сырья и 

ликероводочных 

изделий; 

- уметь 

регулирования 

параметров и 

режимов 

технологических 

операций процессов 

винодельческих 

производств на 

автоматизированных 

технологических 

линиях в 

соответствии с 

технологическими 

инструкциями, 

включая процессы 

производства 

виноматериалов, 

готовой продукции 

виноделия 

(виноградных, 

шампанских и 

 



плодово-ягодных 

вин, коньяков, 

соков, 

концентратов), 

фасовки и 

транспортировки 

готовой продукции 

виноделия; 

- уметь 

регулирования 

параметров и 

режимов 

технологических 

операций процессов 

пивоваренного и 

безалкогольного 

производства на 

автоматизированных 

технологических 

линиях в 

соответствии с 

технологическими 

инструкциями, 

включая процессы 

производства 

солода, пивного 

сусла, выращивания 

дрожжей, брожения, 

фильтрации, розлива 

пива (в том числе 

безалкогольной и 

слабоалкогольной 

продукции). 

ДПК-3 Способность 

использовать методы 

технохимического 

контроля качества 

сырья, 

полуфабрикатов и 

готовых изделий  

РО-3  - уметь 

регулирования 

параметров качества 

продукции, норм 

расхода сырья и 

нормативов выхода 

готовой продукции в 

процессе 

выполнения 

технологических 

операций 

производства 

солода, продукции 

бродильных 

 



производств и 

виноделия, 

безалкогольных 

напитков на 

автоматизированных 

технологических 

линиях в 

соответствии с 

технологическими 

инструкциями. 

ДПК-4 Способность 

осуществлять 

управление 

действующими 

технологическими 

линиями (процессами) 

и выявлять объекты 

для улучшения 

технологии 

производства солода, 

продукции 

бродильных 

производств и 

виноделия, 

безалкогольных 

напитков 

РО-4  - уметь маркировки 

готовой продукции 

(солода, продукции 

бродильных 

производств и 

виноделия, 

безалкогольных 

напитков) на 

специальном 

технологическом 

оборудовании. 

 

ДПК-5 Готовность 

обеспечивать 

качество продуктов 

производства солода, 

продукции 

бродильных 

производств и 

виноделия, 

безалкогольных 

напитков 

РО-5  - уметь проведения 

технических 

наблюдений за 

ходом 

технологического 

процесса 

производства 

солода, продукции 

бродильных 

производств и 

виноделия, 

безалкогольных 

напитков с 

внесением 

полученных 

результатов в 

журналы ведения 

технологических 

процессов 

производства. 

 

 


